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Prestaó
La setena edició del festival CORDEVI segueix apostant per posar en 
valor el Pallars a través dels seus paisatges únics, els productes agroali-
mentaris que s’hi elaboren, i molt especialment, les persones que els 
elaboren i hi viuen. En aquesta ocasió, el festival us ofereix experiències 
excepcionals per connectar i gaudir de tot això, combinant-ho amb pro-
postes culturals i de descoberta: caminades, concerts, espectacles, etc. 
Continuen les experiències gastronòmiques que combinen aprenentatge 
i degustació i per suposat l’oferta cultural que inclou música, dansa, 
màgia i circ. Esperem que tot plegat us agradi, ens veiem al Pallars del 
21 de setembre al 17 de novembre!

CordeVí Festival Gastronòmic 
del Pallars



CASA MASOVER
C. Únic, s/n
25555 Buira

Tel. 973661700

HOTEL TERRADETS
Carretera C13 km 75

25631 Cellers
Tel. 973651120

Menú degustació 100%  km0 pallarès 
Consisteix en 5 plats 

Preu: 50€

PREU: 42€ 
(inclou aperitius i vi de la casa i aigua mineral)

Menú km0
Primer plat

Crema de carbassa de l’hort amb rossinyols, 
tòfona i sal de pernil ibèric

Segon plat
Truita dels Pirineus a la planxa amb puré de xirivia i 

nap envinagrat

Tercer plat
Timbal de corder farcit de bolets, patata morter i 

demi-glace

Postres
Pastís de mató al caramel de mel i taronja amb 

cruixent de nous



CAL JOU
C. de Sant Pere 12

25656 Conques
Tel. 676368008

Coordenades: 42.11847,1.011020

(Amb reserva prèvia)

Per encàrrec:  corder lletó al forn de llenya

Preu: 38€

LA ROSTA
C. de Carranima 18

25650 Isona
Tel. 973664098

Preu: 26 € (beguda no inclosa)

A més, podreu gaudir de tota 
l’oferta estable de corder i, per 

encàrrec, també hi ha espatlla de 
corder a l’ast.

Xolís de Badia Xarcuters i formatges de cabra 
de Vilavella

Olla Pallaresa
Carns del Pallars a la brasa: llonganissa, 

girella i corder (Isona)
Filiberto estil Cal Jou

Vi del Pallars

Cuina de mercat i brasa de llenya amb 
més de 8 plats per escollir. 



BRASERIA LES FALLES
Av. de l’Estació 34

25500 La Pobla de Segur
Tel. 691035011

Preu: 10 €

Girella de Carnisseria Bellera a la 
brasa de llenya amb el vi 

Presumit de Terrer del Pallars

C TRETZE
Av. de l’Estació 38

25500 La Pobla de Segur
Tel. 672174288

Preu: 11,50€

Entrepà de corder al forn



 

BAR FELIP
C. Major, s/n

25513 La Pobleta de Bellveí
Tel. 973661773

Preu: 30€

PRIMER
Sopa amb pilotetes

SEGONS
Amanida de ceba tendra

Cap i pota amb girella
Carn de corder a la brasa

POSTRES (A ESCOLLIR)
Postres de músic
Fruits de tardor

Gelat

L’ERA DEL MARXANT
Pl. del Portal, s/n

25513 La Pobleta de Bellveí
Tel. 973661735

ENTRANT
Escudella

PRIMER
Girella, cap i pota

SEGON
Amanida d’escarola, ceba i olives

TERCER
Carn de corder a la brasa

POSTRES
Molls i raïm

Preu: 30€



 

MIRALTREN
Av. de l’Estació nº 56 

25500 La Pobla de Segur
Tel. 973681016

Preu: 32€

TATANKA
Av. Catalunya, 13

25500 La Pobla de Segur
Reserves per Google o Instagram

ENTRANTS
Girella del Bastús a la brasa amb salsa de 

romesco i cruixent d’herbes del Pirineu
Torrada de formatge tupí del Bellera amb 

melmelada de figues de l’Hort del Tranquil

PLAT PRINCIPAL
Farcellet de corder Xisqueta a baixa tempera-
tura amb brots frescos, ceba caramelitzada i 

formatge gratinat

POSTRES
Bunyols de xocolata de l’àvia amb mousse de 

Ratafia dels Raiers, sobre terra de galeta
Maridatge amb vins variats del Pallars per 

complementar els plats, aigua i cafè

"PPLB" (Pallars pulled lamb burger)
Amb corder xisqueta de casa madó fumat 8 

hores amb llenya d'alzina amb salsa de iogurt 
de cal joanet d'ainet de cardos, amb ceba i 

cogombre.
Preu: 16€

Taco mexicà de corder xisqueta 
de Casa Madó.

Amb salsa verda de "jalapeños" lactofermen-
tats, ceba rosa envinagrada i coriandre.

Preu: 4,5€

L’establiment compta amb carta de vins 
i cerveses del Pallars.

 



HOTEL ARTURO
C. Major, 21

25513 La Pobleta de Bellveí
Tel. 973661721

Preu: 30€

PRIMER
Sopa de mandonguilles

Amanida d’escarola

SEGONS
Girella amb cap i pota

Carn de corder a la brasa
Vedella estofada

POSTRES (A ESCOLLIR)
Postres de músic

Mel i mató
Raïm

L’ERA D’EN BALUST
Raval de la Carretera, 3
25693 Salàs de Pallars

Tel. 973676227

Steak tàrtar de corder amb poma 
àcida i formatge blau de cabra

Copa de vi Garcia Muret

Preu: 16€



CASA ROCA
C. Unic, s/n

25639 Sant Martí de Barcedana
Tel. 973651070

ENTRANT
Torradetes amb embotits pallaresos, 

formatge de tupi i olivada

Preu: 32€

POSTRES (A ESCOLLIR)
Pastisset de Crema cremada

Peres al vi

Vi Miquel Roca criança

 (Menú amb reserva prèvia i taula complerta)

SEGON (A ESCOLLIR)
Corder al forn amb poma i prunes 

Corder a la brasa del foc de rogle amb escalivada 

PRIMER (A ESCOLLIR)
Escudella

Cassoleta d’espinacs, bacallà, pinyons i ou ferrat

Cafè inclòs

CASA LEONARDO
Av. de la Begoda 2
25514 Senterada
Tel. 973661787

LES VIDRIERES
Pl. de Capdevila 26

25620 Tremp
973651821

Plats de carta amb producte local
i oferta regular del Paquito “Bee de gust” 

Pa amb tomata amb embotits i formatges 
de la comarca.

Preu: en funció dels productes escollits. 



LLAC NEGRE
Pl. de la Creu, 2
25620 Tremp

Tel. 973650071

POSTRES 
A escollir

Vi de la comarca

TAPES I VINS
Av. d’Espanya, 22

25620 Tremp
Tel. 973651008

Caldereta de corder del Pallars amb 
vi del celler Miquel Roca

PRIMER 
A escollir

Preu:  10€

Preu:  18€

SEGON
Corder a la brasa

CASA CATARRI
Av. de Catalunya, 20
25654 Vilamitjana

Tel. 973676227

Corder a la brasa
Copa de vi del Pallars

Preu:  14€
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